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WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN
Beim Benutzen des elektrischen Bachofens sind die Sicherheitsanweisungen zu beachten:
1. Lesen Sie alle Anweisungen durch.
2. Beriihren Sie die heifden Oberflachen nicht. Immer benutzen Sie die Griffe.
3. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe von Kindern benutzt wird.

4. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen Sie das Kabel, den Stecker oder andere Teile
niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

5. Lassen Sie das Netzkabel nicht iiber Theke oder Tisch hangen, und legen Sie es nicht auf die
heifden Oberflachen.

6. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Kabel oder Stecker defekt ist, wenn das Gerat nicht richtig
funktioniert hat, oder wenn das Gerat auf irgendwelche Weise beschddigt wurde. Bringen Sie das
Gerat zum nichsten Servicezentrum.

7. Die Verwendung von Zubehor und Ausriistung, die nicht durch den Hersteller empfohlen
wurde, kann zu Gefahr oder Verletzungen fiihren.

8. Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Ndhe von heifden Oberflachen.

9. Wiahrend des Geratebetriebs stellen Sie mindestens 10 cm Freiraum auf allen Seiten des Gerats
sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.

10. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat nicht benutzt wird oder vor
der Reinigung. Lassen Sie das Gerat ausreichend abkiihlen, bevor Sie es an einem anderen Platz
versetzen, Zubehor dndern oder reinigen.

11. Um das Gerat abzuschalten, stellen Sie den Steuerschalter in die Position Off (Aus), dann
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Immer ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel.

12. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Sie die Bratpfanne mit heifRem Ol oder anderen heiRen
Flissigkeiten versetzen.

13. Decken Sie weder die Kriimelschale noch andere Ofenteile mit Metallfolie ab, da dies zu einer
Uberhitzung des Ofens fithren kann.

14. Besondere Vorsicht ist beim Ausnehmen von Bachformen, Grillrost, heifden Saucen oder
Fliissigkeiten geboten.

15. Reinigen Sie das Innere nicht mit einem Metallpolierkissen, weil die kleinen Kissensteile
runterfallen und einen elektrischen Schlag durch Beriihrung der elektrischen Teile auslésen
koénnen.
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16. Stellen Sie keine zu grof&e Produkte oder Metallgegenstande im Ofen, da die eine Brandgefahr
oder einen elektrischen Schlag auslésen kénnen.

17. Beim Betrieb kann das Gerat einen Brand verursachen, wenn der Ofen mit brennbaren
Materialien wie Vorhdnge u.a. bedeckt ist.

18. Sie miissen besonders aufmerksam sein, wenn Sie die Backformen und Behalter, die nicht aus
Metall oder hitzebeschadigen Glas sind, benutzen.

19. Stellen Sie sicher, dass nichts die oberen oder unteren Elemente des Gerats berihrt.
20. Stellen Sie kein Papier, Karton, Plastik oder dhnliche Materialien im Ofen.

21. Bewahren Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehor und Ausriistung im Ofen, keine
anderen.

22. Beim Benutzen des Ofens benutzen Sie immer die hitzebestandigen Handschuhe.

23. Das gehartete Sicherheitsglas des Gerits ist starker und bestandiger gegen Zerreifden als
normales Glas, jedoch kann es an den Randern zerbrechen. Vermeiden Sie die Kratzen oder
Beschadigungen der Tiiroberflache.

24. Das Gerat ist ausgeschaltet, wenn der Steuerschalter sich in der Position ,OFF“ (Aus)
befindet.

25. Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

26. Verwenden Sie das Gerat nur flir geeignete Zwecken.
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F: Ofenbeine

G: Temperaturschalter

H: Kontrollleuchte

I: Heizbetriebsschalter
J:Timer/Konvektion/Lichtschalter

N: Backgrill

0: Backplatte

P:Plattengrif

VOR DEM BETRIEB

1. Lesen Sie alle Gebrauchsanweisungen durch.

2. Stelle Sie sicher, dass das Gerdt vom Netz getrennt ist und der Warmesteuerschalter in die
Position ,,OFF“ (Aus) befindet.

3. Waschen Sie alle Zubehorteile mit heifdem Seifenwasser ab.

4. Trocknen Sie alle Zubehorteile ab und setzen Sie im Ofen zuriick. Schlief3en Sie das Gerat an
eine Steckdose an.

5. Nach der Zusammensetzung des Gerats empfehlen wir, den Ofen auf die maximale Temperatur
(2300C) ca. 15 Minuten einzuschalten, um die Verpackungsreste zu vernichten. Es konnte auch
die Anfangsgeriiche vermeiden.

Wichtig: wegen des Brennens der Schutzsubstanz auf den Heizelementen, kénnte Geruch und
Rauch (ca. 15 Minuten) bei der ersten Verwendung des Geréts entstehen. Es ist normal und
harmlos.

6. Kontrollschalter:
z Temperaturschalter: stellen Sie die gewiinschte Temperatur vom 1000C bis 2300C ein

z Hauptkontrollschalter: es gibt 4 verschiedene Betriebsarten:

Beide Heizelemente sind ausgeschalten E‘ Funktioniert das obere Heizelement

I;I Funktioniert das untere Heizelement Iz] Beide Heizelementen funktionieren

z Timer: drehen Sie den Schalter nach rechts (im Uhrzeigersinn), um das Timer einzuschalten.
Am Ende der eingerstellten Zeit wird ein Klingelsignal erklingen.

z Kontrollleuchte: leuchtet, wenn die Heizelemente funktionieren.

z Backplatte: zum Kochen verwenden.
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z Plattengriff: zum Holen der helﬁen Backplatten oder Grills.

z Backgrill: zum Kochen benutzen.

WARNUNG: UM VERBRENNUNGEN UND VERLETZUNGEN ZU VERMEIDEN, BERUHREN SIE
NICHT WAHREND DES BETRIEBS DIE HEISSE OBERFLACHE DES OFENS!

Seien Sie beim Herausholen von heifden Backplatten, Grillrosts oder anderen Gefafden aus dem
heifRen Ofen besonders vorsichtig!

KOCHEN

* Fir bestes Ergebnis wiarmen Sie den Ofen 15 Minuten auf 2300C auf.
z Legen Sie den Grillrost im Ofen ein.

z Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

z Wahlen Sie die notwendige Kochdauer aus.

z Schalten Sie das obere und/oder untere Heizelement ein.

z Verwenden Sie den Plattengriff, um das Essen zu priifen oder rauszunehmen, oder den Grillrost
ein oder raus zu nehmen.

z Am Ende des Kochens bringen Sie den Schalter in der Position OFF (Aus).
KOCHEMPFEHLUNGEN

Da Kochergebnis kann variieren. Stellen Sie die Zeit nach Bedarf ein. Wahrend des Kochens
tiberpriifen Sie das Essen.

Hinweis: Alle Kochzeiten sind auf die Temperaturbasis des gekiihlten Fleischs berechnet. Fiir
Zubereitung des gefrorenen Fleisches braucht man mehr Zeit, darum ist es empfohlen, ein
Fleischthermometer zu benutzen.

FLEISCH OFENTEMPERATUR | KOCHZEIT
RIPPENSTEAK 220°C 25-30 Min
T-BONE-STEAK 220°C 25-30 Min
HAMBURGER 220°C 25-28 Min
SCHWEINKOTELETTS | 220°C 40-45 Min
HAMMELKOTELETTS | 220°C 30-40 Min
HUNERFLUGEL 220°C 30-35 Min
FISCHFILET 180°C 25-25 Min
LACHSSTEAK 180°C 25-25 Min
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ROSTEN

Bitte beachten Sie, dass die Rostungsfunktion alle Heizelemente benutzt. Sie kdnnen 4-6
Brotscheiben im grofden Ofen rosten. Falls Sie nur 1 bis 2 Sachen résten, miissen Sie sie auf dem
Grillrost im Zentrum des Ofens stellen.

z Stellen Sie sicher, ob die Kriimelschale eingesetzt ist.

z Drehen Sie den Hauptkontrolleschalter in die Position ,Oberes + unteres Heizelement”
z Stellen Sie das Essen auf dem Grillrost.

z Am Ende des Rosten schalten Sie den Kontrollschalter in der Position OFF (Aus).
Hinweis: Fiir bestes Ergebnis muss man den Grillrost im Zentrum des Ofens stellen.
BACKEN

Bitte beachten Sie, dass die Backfunktion nur unteres Heizelement benutzt. Fiir bestes Ergebnis
warmen Sie den Ofen 15 Minuten auf 2300C auf.

z Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.
z Stellen Sie den Grillrost auf der unteren oder mittleren Ebene.
z Stellen Sie das Essen auf dem Grillrost und schieben im Ofen.

z Das zuzubereitende Produkt miisste so nah am unteren Heizelement wie moglich platziert
werden.

z Verwenden Sie Saucen oder Ole nach Wahl.

z Stellen Sie den Kontrollschalter in der Position ,Unteres Heizelement".
z Es ist empfohlen, die Ofentiir ein wenig gedffnet lassen.

z Am Ende des Backens schalten Sie den Ofen aus.

REINIGUNG

Warnung: Vor der Reinigung stellen Sie sicher, dass der Ofen vom Netz getrennt und abgekiihlt
ist.

Falls nétig, reinigen Sie das Innere mit einem feuchten Schwamm, Tuch oder Nylonschwamm, das
in eine weiche Losung von Spiilmittel und Wasser getrankt ist. Waschen Sie das ganze Zubehor in
heifdem Seifenwasser. Wischen Sie die Glastiir mit einem feuchten Schwamm ab und trocknen
danach mit einem Papier- oder Stofftuch. Reinigen Sie das Gehduse mit einem feuchten
Schwamm.

VERWENDEN SIE KEINE SCHEUERMITTEL!
TECHNISCHE SPEZIFIKATION
220-240V,~ 50/60 Hz

Leistung: 1600 W
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ENTSORGUNG VON GEBRAUCHTEN ELEKTRISCHEN UND ELEKTRONISCHEN AUSRUSTUNG

hi¢

== Dieses Symbol auf dem Produkt oder in die Begleitdokumentation bedeutet, dass elektrische
oder elektronische Produkte nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen. Bringen Sie das
alte Gerdt in eine spezialisierte Sammelstelle fiir Sekundarrohstoffe. Somit tragen Sie zur
Erhaltung der wertvollen natiirlichen Ressourcen der Erde bei und helfen die mogliche negative
Auswirkung auf der Umwelt und Gesundheit der Menschen zu verringern. Weitere Informationen
liber die Entsorgung dieses Produkts kénnen Sie in der lokalen Gemeindeverwaltung oder in der
Sammelstelle bekommen. Fiir eine unsachgemafde Entsorgung von Produkten dieser Art sind Sie
gemaf} der nationalen Gesetzgebung strafbar.

Der Besitzer der Marke ,BROCK Electronics ist,,GTCL BALTIC“ GmbH

Telefon: +371 67297762

Email: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

Technischer Dienst: Telefonnummer 4371 28683856, serviss@gtcl.eu
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
Izmantojot elektrisko cepeSkrasni, vienmer jaievéro droSibas noradijumi:
1. Izlasiet visus noradijumus.
2. Neaiztieciet karstas virsmas. Vienmér izmantojiet rokturus.
3. Jaievéro 1pasa piesardziba, kad ierice tiek lietota bérnu tuvuma.

4. Lai izvairitos no elektriska Soka, nemérciet vadu, kontaktdaksu vai kadu citu ierices daJu
tdeni, vai cita Skidruma.

5. Nelaujiet ierices stravas vadam karaties pari letes vai galda virsmai, un nelaujiet tam
pieskarties karstam virsmam.

6. Nelietojiet ierici ja tai ir bojats stravas vads vai kontaktdaksa, vai péc ierices darbibas
traucéjumiem, vai ja ta tikusi bojata jebkura cita veida. Nogadajiet ierici tuvakaja servisa centra.

7. Piederumu un aksesuaru izmantoSana, ko nav ieteicis raZotajs, var novest pie briesmam vai
ievainojumiem.

8. Nenovietojiet uz vai tuvu karstam virsmam.

9. lerices darbibas laika, nodroS$iniet vismaz 10 cm brivu vietu uz visam pusém no ierices, lai
nodrosinatu pietiekamu gaisa cirkulaciju.

10. Atvienojiet no stravas kontaktligzdas, kad ierice netiek lietota, vai pirms tiriSanas. Laujiet tai
atdzist pirms liekat to glabat, mainat piederums, vai pirms tiriSanas.

11. Lai atvienotu, laika kontroles sledzi novietojiet pozicija Off (Izslégts), tad atvienojiet no
stravas kontaktligzdas. Vienmer turiet aiz paSas kontaktdaksas, nevelciet aiz vada.

12. Ipasa uzmaniba japievers, parvietojot cepe$pannu ar karstu ellu vai citu karstu $kidrumu.

13. Neapklajiet drupatu paplati vai kadu citu krasns dalu ar metala foliju. Tas var novest pie
krasns parkarsanas.

14. Pievérsiet ipasu uzmanibu, iznemot paplates, reZgi vai iznemot karstas mérces un citus
Skidrumus.

15. Netiriet ierices iekSpusi ar metala viski, jo ta mazie gabalini var nokrist, aizskarot elektriskas
dalas un radot elektriska Soka risku.

16. Parak lielus edienus un metala priekSmetus nedrikstt ievietot krasni, jo tie var radit uguns
briesmas un elektriska Soka draudus.
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17. lerices darbibas laika, var rastles uguns, ja krasns ir apklata vai ir saskareé ar uzliesmojoSiem
materialiem, ieskaitot aizkarus, sienas, utt.

18. Ipasa uzmaniba japievers, lietojot cepestraukus un tvertnes, kas nav izgatavotas no metala vai
karstumizturiga stikla.

19. Parliecinieties, ka nekas neaizskar ierices augs$éjos vai apakséjos elementus.
20. Neievietojiet krasni sekojoSos materialus: kartonu, plastmasu, papiru, vai jebko lidzigu.

21. Neglabajiet ierice nevienus citus piederumus un aksesuarus, ka tikai tos, ko noradijis
razotajs.

22.Vienmeér izmantojiet karstumizturigus aizsargcimdus, ievietojot vai iznemot priekSmetus no
ierices.

23. lericei ir ridits drosibas stikls. Stikls ir stipraks, par parastu stiklu un vairak izturigs pret
plisumiem. Ridits stikls tomeér var ieplist ap malam. Izvairieties no durtinu virsmas skrapésanas
vai apskadésanas.

24. lerice ir izslegta, kad taimera kontroles slédzis atrodas pozicija ,OFF” (Izslegts).
25. Nelietojiet ierici arpus telpam.

26. Nelietojiet ierici nevienam citam mérkim, ka tam, kam ta ir paredzéta.

IERICES APRAKSTS
8 A
D
Cc G
|
E
J
F H
N
A: Korpuss:

B: Priek$éjais panelis

C: Augséjais durvju ramis
D: Rokturis

E: Stikls

F: Krasns kajas

G: Temperatiiras kontroles sledzis
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H: Indikatora gaisma

I: Galvenais kontroles sledzis

J: Taimeris/Konvekcija/ Gaismas sledzis

N: CepSanas restes

0: CepsSanas paplate

P: Paplates rokturis

PIRMS IERICES LIETOSANAS

1.Izlasiet visus noradijumus $aja instrukcija.

2. Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no stravas kontaktligzdas un Karstuma reguléSanas
sledzis ir pozicija ,OFF” (Izslegts)

3. Nomazgajiet visus piederumus karsta ziepjudenti.

4. Pilniba nosusiniet visus piederumus un ievietojiet tos atpakal] krasni. Pievienojiet ierici stravas
kontaktligzdai.

5. Péc ierices salikSanas, més iesakam ieslégt to maksimalaja temperatira (230°C) uz apméram
15 minutém, lai iznicinatu jebkadus iepakojuma paliekas, kas varétu bt palikusas pari no
parvadasanas. Tas varétu ari noveérst visas klatesosas sakuma smakas.

Piezime: Sakara ar aizsargajoSo vielu, ar ko noklati sildelementi, degSanu, pirmaja darbibas reize
varétu rasties nepatikama smaka un diimi (apm.15min). Tas ir normali un nekaitigi.

6. Kontroles sledzi:

» Temperatiiras kontroles slédzis: noreguléjiet vélamo gatavosanas temperatiiru no 100 °C-
230°C.

« Galvenais kontroles slédzis: lerice ir aprikota ar 4 dazadiem gatavosanas rezimiem:

Abi sildelementi ir izslegti Ii Darbojas augs€jais sildelements

I;] Darbojas apakse€jais sildelements IE] Darbojas abi sildelementi

e Taimeris: Pagrieziet slédzi pa labi (pulkstenraditaja virziena), lai ieslégtu taimeri. lestatita laika
beigas, atskanés zvana signals

e Indikatora gaisma: deg, kad sildelementi ir ieslégti.
« CepsSanas paplate: [zmanto édienu gatavosanai.

« Paplates rokturis: Lauj jums panemt karstu paplati vai cepSanas resti.



BR’EICK

ectronic
« Cepsanas restes: [zmanto edlenu gatavosanai.

BRIDINAJUMS: LAI IZVAIRITOS NO IEVAINOJUMIEM VAI APDEGUMIEM, IERICES DARBIBAS
LAIKA, NEPIESKARIETIES TAS KARSTAJAM VIRSMAM!

Vienmer esiet ipasi piesardzigi, iznemot cepSanas paplati, restes vai jebkuru citu karstu tvertni
no karstas cepeskrasns.

KA GATAVOT

* Labakam rezultatam, uzsildiet ierici pirms lietoSanas 15 miniites 230°C
z levietojiet cepSanas restes krasni.

z lestatiet temperatiras kontroles sledzi vélamaja temperatuara.

z Noregul€jiet laika kontroles slédzi vélamaja gatavosanas laika.

z lesledziet augSéjo un/vai apakseéjo sildelementu.

Lai parbauditu vai iznemtu édienu, izmantojiet paplates rokturi, lai palidzétu iznemt un ielikt
restes.

Kad gatavos$ana ir pabeigta, novietojiet kontroles slédzi pozicija OFF (Izslegts).

GATAVOSANAS IETEIKUMI

Gatavosanas rezultats var atSkirties. lestatiet laiku péc vajadzibas. Gatavosanas laika, parbaudiet

édienu.

Piezime: Visi gatavoSanas laiki ir balstiti uz atdzesétas galas temperatiiru. Saldétai galai, tas
aiznems vairak laika. Tapéc ieteicams izmantot galas termometru.

GALA KRASNS GATAVOSANAS
TEMPERATURA LAIKS

RIBAS STEIKS 220°C 25-30 min
STEIKS AR KAULU | 220°C 25-30 min
HAMBURGERS 220°C 25-28 min
CUKGALAS 220°C 40-45 min
KARBONADE

ERA KARBONADE 220°C 30-40 min
VISTU SPARNINI 220°C 30-35 min
ZIVJU FILEJA 180°C 20-25 min
LASA STEIKS 180°C 20-25 min

LV
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KA GRAUZDET

Ludzu, atcerieties, ka grauzdésanas funkcija izmanto visus sildelementus. Lielas ietilpibas krasns,
lauj jums grauzdet 4-6 maizes Skéeles. Grauzdejot tikai 1 vai 2 lietas, novietojiet édienu uz
cepSanas restém ierices vida.

Darbibas:

z Parliecinieties, ka ir ievietota drupatu paplate.

z lesledziet galveno kontroles slédzi pozicija ,Augséjais + apakséjais sildelements”
z Novietojiet édienu uz restém.

z Kad grauzdésana ir pabeigta, izsleédziet kontroles slédzi pozicija OFF (Izslégts)
Piezime: Labakam rezultatam restes janovieto krasns vida.

KA CEPT

Lidzu, atcerieties, ka CEPSANAS funkcija izmanto tikai apaks$éjos sildelementus. Labakam
rezultatam, uzsildiet ierici pirms lietoSanas 15 minutes 230°C.

Darbibas:

z lestatiet temperatiiras slédzi nepiecieSamaja temperatiira.

z levietojiet cepSanas restes pasa zemakaja vai vidéja limeni.

z Novietojiet édienu uz restém, un ieslidiniet tas krasni.

z Ediens bitu janovieto, cik tuvu vien iespéjams apak3éjiem sildelementiem.
z Sasmeéréjiet édienu ar mércém vai ellu, péc izvéles.

z Noreguléjiet kontroles slédzi pozicija ,,Apaks$éjais sildelements”.

z leteicams atstat ierices durvis mazliet pavértas.

z Gatavos$anas procesa beigas, izslédziet ierici.

TIRISANA

Bridinajums: Parliecinieties, ka esat atvienojusi ierici no stravas kontaktligzdas un ka ta ir
atdzisusi pirms tiriSanas. Ja nepiecieSams, izslaukiet ierices iekSpusi ar mitru sikli, draninu, vai
neilona Svammi, kas meércéti vaja trauku mazgasanas lidzekla un tidens Skiduma. Visai piederumi
jamazga karsta ziepjudeni. Stikla durvis var tikt noslaucitas ar mitru siikli un noslaucitas sausas
ar papira vai auduma dvieli. Tiriet ierices korpusu ar mitru sukli.

NELIETOJIET ABRAZIVUS TIRISANAS LIDZEKLUS!
TEHNISKA SPECIFIKACIJA

Nominalais spriegums... 220-240V
Nominala freRVeNCe. ... oo ioeiieiriiee e e e s 50/60 Hz
Nominala jauda ....ccoeeeeeveieciiierne e e essrsesssessssssssesssessseeees. 1000 W
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INFORMACIJA LIETOT[\]IEM ELEKTRISKO UN ELEKTRONISKO IERICU UTILIZACIJAI

Eﬁis simbols uz izstradajuma vai ta pavaddokumentacija nozime, ka nederigas elektriskas vai
elektroniskas ierices nedrikst izmests ara kopa ar sadzives atkritumiem. Nogadajiet veco ierici
specializéeta otrreizéjo izejvielu savakSanas vieta. Tadejadi tiek taupiti vertigie dabas resursi un
jus palidzat noverst potencialo negativo ietekmi uz apkartéjo vidi un cilveka veselibu. Papildu
informaciju par 81 izstradajuma utilizaciju jiis varat sanemt vietéja pasvaldiba vai tuvakaja
atkritumu savaksanas vieta. Par nepienacigu $ada veida atkritumu utilizaciju jis varat tikt saukts
pie atbildibas atbilstosi nacionalai likumdos$anai.

Ce€ Sis izstradajums atbilst Eiropas Savienibas direktivam par elektromagnétisko savietojamibu
un elektrodroSibu.

Precu zimes "BROCK Electronics" ipas$nieks SIA GTCL BALTIC

Talr: 4371 67297762

E-pasts: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

Tehniskais serviss: Talr. +371 28683856, serviss@gtcl.eu
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ELEKTRIAHJU KASUTAMISEL TULEB ALATI JARGIDA POHILISI OHUTUSJUHISEID
1. Lugege koiki juhiseid.
2. Arge puudutage tuliseid pindu. Kasutage sangasid véi nuppe.

3. Hoolikas jarelevalve on vajalik, kui seadet kasutatakse laste juuresolekul voi seadet kasutab
laps.

4. Elektriloogi eest kaitsmiseks drge kastke juhet, pistikut voi ahju osi vette voi muusse
vedelikku.

5. Arge laske juhtmel iile laua v6i tddpinna serva rippuda vdi kuuma pinnaga kokku puutuda.

6. Arge kasutage seadet, kui pistik vdi juhe on vigastatud, kui seade on kahjustatud, v&i on
esinenud rikkeid. Tagastage seade ldhimasse volitatud teeninduskeskusesse kontrollimiseks,
remondiks voi seadistamiseks.

7. Tootja poolt mitte soovitatud lisaseadmete kasutamisega vdivad kaasneda ohud ja vigastused.
8. Arge asetage seadet kuuma gaasi- voi elektripliidi lahedusse.

9. Ahju kasutamisel jatke ahju igasse kiilge vahemalt nelja tolli jagu vaba ruumi, et véimaldada
piisavat dhuvahetust.

10. Kui seadet ei kasutata, ja enne seadme puhastamist, tuleb see stepslist vdlja tdommata. Enne
osade eemaldamist voi lisamist ja enne puhastamist tuleb ahjul jahtuda lasta.

11. Lahti ithendamiseks liilitage taimeri kontroll OFF seadistusele, seejarel eemaldage pistik.
Hoidke alati pistikust ja drge tommake juhet.

12. Kuuma 6li v6i muid kuumi vedelike sisaldava rasvapanni liigutamisel tuleb olla darmiselt
ettevaatlik.

13. Purukandikut vdi iihtegi ahju osa ei tohi metallfooliumiga katta. See vdib pdhjustada ahju
tilekuumenemist.

14. Salve voi riiuli eemaldamisel voi kuuma rasva voi muude kuumade vedelike kérvaldamisel
tuleb kasutada darmist ettevaatust.

15.Arge puhastage ahju sisemust traatnuustikutega, nuustikutiikid vdivad dra murduda ja
nende kokkupuude elektriosadega voib pdhjustada elektriloogi ohtu.

16. Rostahju ei tohiks sisestada liiga suuri toite véi metallist s66giriistu, kuna need véivad
pohjustada tule- voi elektril6gi ohtu.

17. Kui ahi on t606 ajal kaetud vdi puutub kokku tuleohtliku materjaliga, nt kardinad, kangad,
seinad jms, voib see pdlema minna. Seadme t66tamise ajal ei tohi selle peal midagi hoida.
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18. Adrmiselt ettevaatlik tuleb olla, kui kasutate t01duvalmlstamlseks voi kiipsetamiseks anumaid
materjalist, mis ein ole metall véi kuumuskindel klaas.
19. Ukski objekt ei tohi ahju iilemise vdi alumise elemendiga kokku puutuda.
20. Ahju ei tohi panna jargmisi materjale: papp, plastik, paber vms.

21. Kui ahju ei kasutata, ei tohi seal hoida midagi muud peale tootja poolt soovitatud tarvikute.

22. Asjade kuuma ahju panemisel voi sealt eemaldamisel tuleb alati kanda isoleeritud
pajakindaid.

23.Seadmel on karastatud turvaklaasist uks. Klaas on tavalisest tugevam ja murdumisele
vastupidavam. Karastatud klaas vdib sellegipoolest servadest murduda. Arge kribige ukse pinda
ega kriimustage servasid.

24. Seade on valja liilitatud, kui taimeri kontrollnupp on "OFF" asendis.
25. Seadet ei voi oues kasutada.
26. Seadet voib kasutada ainult sihtotstarbeliselt.

OPPIGE OMA UUT AHJU TUNDMA

g A
D
c G
[
3
J
F “
N

A: Suur kuumutusplaat
B: Vidike kuumutusplaat
C: Korpus

D: Esipaneel

E: Klaas

F: Kaepide

G: Temperatuurikontroll

H: Ahju jalgtoed
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I: Peamine funktsioonikontroll

J: Margutuli

K: Temperatuuri regulaator

L: Vaikese kuumaplaadi véimsuseregulaator

M: Soojustugevuse regulaator

N: Rest

0: Kiipsetuskandik

P: Kandiku kaepide

ENNE AHJU KASUTAMIST

1. Lugege kogu juhend labi.

2. Veenduge, et ahi on vilja liilitatud ja et temperatuuri reguleerimisnupp on ,,OFF“ asendis.
3. Peske koik tarvikud kuuma seebiveega.

4. Kuivatage koik tarvikud hoolikalt ja paigaldage need ahju tagasi. Pange pistik stepslisse.

5. Parast ahju taaskoostet soovitame seda 15 minutit kérgeima temperatuuri (230°C) peal hoida,
et korvaldada voimalikke transpordi pakkevahendite jadke. See eemaldab ka k&ik algsed 16hnad.

Palume ahele panna: Kuna kiittekeha kaitseks peale kantud kaitsevahend poleb ara, voib
esimese operatsiooniga kaasneda 16hna ja suitsu (umbes 15 minuti jooksul). See on normaalne ja
ohutu.

6. Nuppude funktsioonid:
* Temperatuurikontroll: valige kiipsetamiseks soovitud temperatuur 100°C kuni 230°C.

¢ Peamine funktsioonikontroll: Ahjul on 4 asendit erinevate kiipsetuste jaoks:

Mélemad plaadid 16petavad t66 lf] Ulemine plaat toétab
|;| Alumine plaat tootab lzl Mdlemad plaadid to6tavad

e Taimer: Taimeri kdivitamiseks keerake nuppu paremale (paripdeva). Mdaratud aja I6ppemisel
heliseb kell.

e Margutuli: Siitib, kui kuumaplaadid on sees.
« Kiipsetuskandik: Looma-, linnuliha, kala ja muude toitude grillimiseks ja kiipsetamiseks.

« Kandiku kidepide: Selle abil saab tdsta kuuma resti ja kiipsetuskandikut.
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¢ Rest: Grillimiseks, réstimlseks ]a kiipsetamiseks.

HOIATUS: VIGASTUSTE VOI POLETUSTE VALTIMISEKS ARGE PUUDUTAGE KUUMI PINDU, KUI
AHI ON SISSE LULITATUD.

Olge kiipsetuskandiku, resti ja kuumade anumate ahjust valjavotul vaga ettevaatlik!
KUIDAS GRILLIDA

* Paremate tulemuste saavutamiseks eelsoojendage ahju 15 minutit temperatuuril 230°C.*
OPERATSIOONID:

z Asetage rest ahju.

N

Seadistage temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
z Keerake taimeri nupp soovitud kiipsetusajale.
z Liilitage sisse lilemine ja/voi alumine kuumaplaat.

z Toidu kontrollimiseks v3i eemaldamiseks tdmmake rest vilja, kasutades selleks kaepidet. z
Kui grillimine on 18petatud, liilitage funktsiooni kontrollnupp "OFF" asendisse.

LIHA AHJU TEMP. KUPSETUSAEG
RIBI 220°C 25-30 min
T-KUJULINE KONT | 220°C 25-30 min
HAMBURGER 220°C 25-28 min
SEALIHA KARREE | 220°C 40-45 min
LAMBAKARREE 220°C 30-40 min
KANAKOIVAD 220°C 30-35 min
KALAFILEE 180°C 20-25 min
LOHEFILEE 180°C 20-25 min
Grillimissoovitus

Kiipsetustulemused vdivad erineda. Varieerige aega vastavalt soovile. Kontrollige kiipsetamise
ajal toitu sageli.

K&ik grillimisajad séltuvad sellest, mis temperatuuril liha kiilmikus hoitakse. Siigavkiilmutatud
liha kiipsetamiseks ldheb oluliselt kauem aega. Seetdttu soovitame kasutada lihatermomeetrit.

KUIDAS ROSTIDA

Palume meeles pidada, et TOAST (rdstimise) funktsioon kasutab kdiki kuumaelemente. Suure
mahutavusega ahjus saab rostida 4 kuni 6 saiaviilu. Kui rostite ainult 1 vdi 2 viilu, asetage toit
ahju keskel olevale kiipsetuskandikule.
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Operatsioon:

z Veenduge, et purukandik oleks oma kohal.
z Seadke temperatuuri kontrollnupp soovitud temperatuurile.

z Keerake funktsiooni kontrollnupp ,Upper & Lower Heater” (iilemine ja alumine kuumaplaat)
seadistusele.

z Asetage toit restile.

z Kui rostimine on 16petatud, keerake funktsiooniregulaator ,OFF“ asendisse.
Mir kus: Parimate tulemuste saamiseks asetage rest ahju keskele.

KUIDAS KUPSETADA

Palume meeles pidada, et BAKE (kiipsetamise) funktsioon kasutab ainult alumisi
kuumaelemente. Parimate

tulemuste saavutamiseks soovitame ahju eelnevalt kuumutada 15 minutit temperatuuril 230°C.
Operatsioon:

z Seadistage temperatuurinupp soovitud temperatuurile.

z Asetage rest ahju keskele vdi madalamale tasemele.

z Asetage toit restile ja libistage resti peale.

z Toit peaks olema alumisele kuumaelemendile nii ldhedal kui vahegi voimalik.
z Soovi korral pintseldage toitu kastme voi 6liga.

z Keerake funktsiooni kontrollinupp ,Lower Heater” (madal kuumaplaat) peale.
z Soovitame ukse kergelt pilukile jatta.

z Kui kiipsetamine on 16petatud, liilitage funktsiooniregulaator ,,OFF“ asendisse.
PUHASTAMINE

Hoiatus: Enne puhastamist tuleb ahi tingimata vélja lilitada ja sel jahtuda lasta Soovi korral voib
ahju sisemust piihkida niiske nuustiku, lapi vdi nailonnuustikuga ning pehme
puhastusvahendiga. Kéiki tarvikuid tuleks pesta kuumas seebivees. Klaasust vdib pilihkida niiske
nuustikuga ja kuivatada paber- voi riideratikuga. Valiskiilgi véib puhastada niiske nuustikuga.

ARGE KASUTAGE ABRASIIVSEID PUHASTUSVAHENDEID!

TEHNILISED
NIMIPINGE...uviiiiiiiiiitiei 220-240V
Nimisageduse.....c.ccooivveririiriii s 50/60 Hz

NIMIVOIMSUS .eiviiriiiirieriieiiicee e i e e s ss e re e seeeesaeaessessesnes 1600 W
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TEAVE KASUTAJATELE ELEKTRILISTE JA ELEKTROONILISTE SEADMETE HAVITAMISE KOHTA

ESee siimbol tootel voi sellele lisatud dokumentatsioonile tdhendab, et kasutuselt kérvaldatud
elektri-vdi elektroonikaseadmeid ei tohi visata olmejaatmete kogumise konteinerisse. Viige vana
seade spetsialiseeritud jadtmekaitlusjaama. Selliselt sdastate vaartuslikud loodusvarad ja saate
aidata valtida voimalikke negatiivseid mdjusid keskkonnale ja inimeste tervisele. Lisainfot
kédesoleva seadme havitamise kohta saate oma kohalikust omavalitsusest voi ldhimast
kogumiskohast. Ebadige seda liiki jadtmete kaitluse eest Teid voidakse votta vastutusele
vastavalt kohalikele digusaktidele.

Juriidilistele isikutele Euroopa Liidu riikides. Vajalikku teavet elektri-ja elektroonikaseadmete
havitamise kohta kiisige oma edasimiiiijalt vo6i tarnijalt. Hivitamine teistes Euroopa Liidu valistes
riikides.

Ce€ See siimbol toimib Euroopa Liidu territooriumil. Taotlege vajalikku informatsiooni
kaesoleva seadme nduetekohaseks havitamiseks kohalikus omavalitsuses voi edasimiiiija kdest.
See toode vastab Euroopa Liidu direktiividele elektromagnetilise iihilduvuse ja elektriohutuse
kohta ootja: BROCK.

Kaubamargi omanik BROCK Eletronics GTCL BALTIC

Telefon +371 67297762

e-mail: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

Tehniline teenindus: Telefon 4371 28683856, serviss@gtcl.eu

EE
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BROCK
ELEKTRINE KROSNELE

TO 3001 WH

Naudojant 3ig elektrine krosnele, turi biti laikomasi Siy pagrindiniy saugumo reikalavimy:
1. Perskaitykite visg instrukcija.

2. Nelieskite jkaitusiy pavirsiy. Visada naudokite rankenas arba mygtukus.

3. Jeigu prietaisas yra naudojamas $alia vaiky, reikalinga prietaiso prietitra.

4.Ka isvengtumeéte elektros Soko, niekada nenardinkite laido, kiStuko ar kity daliy j vandenj ar
kitus skyscius.

5. Nepalikite laido kabéti virs stalo ar jo kampo bei jkaitusiy pavirsiy.

6. Nesinaudokite prietaisu, jeigu jo laidas ar kistukas pateistas, jeigu prietaisas neveikia tinkamai
arba jeigu buvo elektros tinklo pateidimuy. Pristatykite prietaisg i autorizuota serviso tarnyba
patikrinti, taisyti arba sureguliuoti.

7. Gamintojo nerekomenduojamy priedy naudojimas gali tapti suteidimy arba prietaiso gedimy
prietastimi.

8. Nestatykite prietaiso Salia dujinés ar elektrinés viryklés.

9. Naudodamiesi krosnele palikite aplink laisvos erdvés matiausiai 4 colius i$ visy pusiy, kad
vykty oro cirkuliacija.

10.Pries valydami prietaisg arba jeigu juo nesinaudojate, iSjunkite jj i$ elektros tinklo lizdo. Pries
valydami, perkeldami arba iSrinkdami prietaiso dalis palikite prietaisg atvésti.

11.Norédami iSjungti prietaisg i$ elektros tinklo lizdo nustatykite laiko reguliatoriy ties
ISjungta (OFF), tada iStraukite kistuka. [Sjungdami visada laikykite ut kisStuko - netraukite ut
laido.

12.Ypatingai reikia biiti atsargiems istraukiant laSy padékla, kadangi jame gali bati jkaitinto
aliejaus ar kity jkaitusiy skysciy.

13.Neuzdenkite trupiniy padéklo ar kity prietaiso daliy metaline folija - prietaisas gali perkaisti.

14.Biikite ypatingai atsargiis iSimdami padékla, laikiklius arba pasalindami jkaitusius riebalus
ar kitus jkaitusius skyscius.

15.Nevalykite prietaiso vidaus metalinémis kempinélémis, tai gali pateisti pavirsiy, paliesti
elektros dalis ir tapti elektros Soko prietastimi.

16.Didtiuliai patiekalai arba metaliniai jrankiai negali biti jstatyti j kepimo krosnele - tai gali
tapti gaisro arba elektros Soko prietastimi.

17.Gaisras gali kilti, jeigu krosnelé jos naudojimo metu yra utdengta degiomis medtiagomis,
jskaitant utuolaidas ar pan. Naudodamiesi prietaisu nedékite ant prietaiso virsaus jokiy daikty.
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18.Ypatingas atsargumas relkalmgas naudojant virimui ar kep1mu1 skirtus indus, pagamintus i$
kity medtiagy negu metalas ar grudintas stiklas.

19.Patikrinkite, ar néra daikty, kurie liestysi su krosnelés elementais, esanciais virsuje ar
apacioje.

20.Nedékite jokiy medtiagy: kartono, plastiko, popieriaus ar pan. j krosnele.

21.Kai nesinaudojate krosnele, nelaikykite jokiy jrankiy, pagaminty i$ medtiagy, kuriy
nerekomenduoja gamintojas.

22.]Jdédami ar iSimdami indus i$ jkaitusios krosnelés, dévékite apsaugines, izoliuotas pirstines.

23.Sis prietaisas yra jrengtas su temperatiirai atspariu, saugiu stiklu. Stiklas yra stipresnis uf
jprasta stiklg ir daug atsparesnis smiigiams. Grudintas stiklas gali sudufti j kampus. Venkite
dureliy pavirsiaus subraifymy arba nuskelty kampuy.

24.Prietaisas yra iSjungtas, kai laikmacio reguliatorius yra nustatyta ties ISjungta (OFF) pozicija.

25.Nenaudokite prietaiso lauke.
26.Nenaudokite prietaiso kitiems, negu numatyta, tikslams.

SUSIPAZINKITE SU SAVO NAUJUOJU PRIETAISU
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A: Korpusas

B: Priekinis skydelis
C:Rankena

D: Virsutinis dury rémelis
E: Stiklas

F: Krosnelés kojelés

G: Temperatiiros valdymas
H: Indikacija

I: Pagrindinis funkcijy valdymas

LT
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J: Laikmatis

N:Grotelés

0: Kepimo padéklas

P: Kepimo skardos laikiklis

PRIES NAUDOJANT KROSNELE

1. Perskaitykite visus nurodymus esancius Sioje instrukcijoje.

2. Isitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo ir Kaitinimo lygio reguliatorius yra
nustatytas ties ISjungta (OFF) pozicija.

3. Visus priedus iSplaukite karStame, muiliname vandenyje.

4. Kruopsciai isSluostykite visus priedus ir i$ naujo surinkite j savo vietas. [junkite prietaisg j
elektros tinklo lizda.

5. Po to, kai surinksite orkaités dalis, mes rekomenduojame, kad jis jjungtumeéte ja veikti
auksciausiu

temperatiiros nustatymu (230 0C), matdaug 15 minuciy, kad pasalintumeéte bet kokius pakuotés

likucius, kurie gali likti po prietaiso gabenimo. Tai taip pat pasalins visus kvapus i$ prietaiso

Atkreipkite démesj: dél apsauginiy medtiagy degimo, prikibusiy prie kaitinimo elemento, i$
pradtiy gali atsirasti kvapo ir dimy (apie 15 minuciy). Tai yra normalu ir nepavojinga.

6. Mygtuky funkcijos:
e Temperatiiros valdymas: gaminimui pasirinkite reikiamg temperatiirg nuo 1000C iki 2300C.

« Pagrindinis funkcijy valdymas: $i krosnelé yra jrengta su 4-iomis skirtingomis gaminimo
pozicijomis:

OFF RIS [T weikin virtutinic kaiting
- abu kaitinimo elementai neveikia veikia virSutinis kaitinimas
I;l veikia apatinis kaitinimas Izl abu kaitinimo elementai veikia

 Laikmatis: sukite reguliatoriy (laikrodtio rodyklés kryptimi), kad jjungtuméte laikmati.
Pasibaigus nustatymo laikui, nuskamba garsinis signalas.

« Indikacija: utsidega tuomet, kai kaitimo elementas veikia.
» Kepimo padéklas: naudojamas mésai, paukstienai kepti ir apkepti, ar kitam maistui gaminti.
» Kepimo skardos laikiklis: naudojantis juo galima pakelti groteles ir kepimo skarda.

« Grotelés: skirta skrudinti, kepti ir apkepti.
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ISPE]IMAS: KAD ISVENGTUMETE SUTEIDIMU IR APSIDEGINIMO PAVO]AUS, NELIESKITE
IKAITUSIU PAVIR§IU PRIETAISO NAUDOJIMO METU.

Visada biikite ypac atidas iSimdami kepimo padékla, groteles arba jkaitusius indus i$ jkaitusios
krosnelés.

KAIP KEPTI ANT GROTELIY

*Kad gautumeéte geriausius rezultatus, i§ anksto pakaitinkite krosnele 15 minuciy iki 2300C *
NAUDOJIMAS:

z |statykite groteles j krosnele.

z Nustatykite Temperatiros reguliatoriy ties reikiama temperatiira.

z Pasukite Laiko reguliatoriy ties pageidaujama gaminimo temperatiira.

z Jjunkite Virsutinjji ir/arba Apatinjjj kaitinima.

Z Norédami patikrinti arba iSimti maistg naudokite tiekiamg kepimo skardos laikiklj, kuris padés
jdéti ir iSimti groteles.

z Kai kepimas yra baigtas, nustatykite Funkcijy reguliatoriy ties ISjungta (OFF) pozicija.

ORKAITES

MESA TEMPERATURA GAMINIMO LAIKAS
25-30 min

SONKAULIAI 220°C

T-formos KEPSNYS 220°C 25-30 min

HAMBURGERIS 220°C 25-28 min

KIAULIENOS 220°C 40-45 min

PJAUSNYS

ERIENOS PJAUSNYS 220°C 30-40 min
30-35 min

VISTIENOS 220°C

SLAUNELES

TUVIES FILE 180°C 20-25 min

LASISOS KEPSNYS 180°C 20-25 min

KEPIMO PATARIMAI

Gaminimo rezultatai gali skirtis. Laikg pareguliuokite pagal savo pageidavimus. Taip pat
daznai patikrinkite patiekalg jo gaminimo metu.

Pastaba: patiekaly gaminimo laikas priklauso nuo mésos utSaldymo. UtSaldytos mésos kepimas
gali utimti daug daugiau laiko. Todél labai rekomenduojama naudoti termometra.

LT
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KAIP SKRUDINTI

PraSome prisiminti, kad SKRUDINIMO funkcija naudoja visus kaitinimo elementus. Dél didelio
tirio krosnelés galite skrudinti nuo 4 iki 6 duonos riekeliy. Jeigu skrudinsite tik 1 arba 2 riekeles,
sudékite produktus ant kepimo groteliy krosnelés viduryje.

NAUDO]JIMAS:
z Patikrinkite, ar yra jdétas trupiniy padéklas.
z Temperatiros reguliatoriumi nustatykite reikiama temperatura.

«

z Nustatykite Funkcijy reguliatoriy ties VirSutiniu ir apatiniu kaitinimu

N

Padékite produktus ant groteliy.
z Kai skrudinimas yra baigtas, nustatykite Funkcijy reguliatoriy ties ISjungta (OFF).

Pastaba: Kad biity pasiekti geriausi gaminimo rezultatai, grotelés turi buti utdétos krosnelés
viduryje.

KAIP KEPTI

PraSome jsiminti, kad KEPIMO funkcija naudoja tik Apatinj kaitinimo elementg. Geriausiems
rezultatams rekomenduojama i§ anksto krosnele jkaitinti 15 min. iki 230 OC.

VALDYMAS

z Temperatiiros reguliatoriumi nustatykite reikiama temperatira.

N

[statykite groteles temiausiame arba viduriniame krosnelés lygyje.

z Padékite maistg ant groteliy ir jstatykite j griovelj.

N

Maistas turi biiti padétas kiek jmanoma temiau prie Apatinio kaitinimo elemento.
z Sutepkite maista padatu arba aliejumi, kaip pageidaujate.

z Nustatykite Funkcijy reguliatoriy ties Apatinis kaitinimas*.

z Rekomenduojama palikti dureles Siek tiek pravertas.

z Kai Kepimas yra baigtas, nustatykite funkcijy reguliatoriy ties ISjungta (OFF).
VALYMAS

Ispéjimas: pries valydami prietaisg jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas i$ elektros tinklo ir
palikite jj atveésti.

Jeigu pageidaujate, iSvalykite krosnele drégna kempinéle, Sluoste ar nailonine valymo kempinéle
naudodami $velny ploviklj. Visus priedus reikia plauti karStame muiliname vandenyje. Stiklines
dureles galima Sluostyti drégna kempinéle ir nuvalyti sausu popieriumi arba medtiaginiu
ranksluosciu. [Sorine prietaiso dalj nuvalykite drégna kempinéle.

NENAUDOKITE VALIKLIY SU ABRAZYVINEMIS DALELEMIS!
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TECHNINES SPECIFIKACI]OS

NOMINALL JEAMPA..ctirurierrrrerrssisssirsssssssss s ssssssesss s ssssssssssssssssssssesssssses 220—-240V
NOMINAIUS AAZNIS .evvvueeeeeeererseesseerseessesesersessses s sssess st sesssss s sssssssesens o 50/60 Hz
Nominali galios jvestis e R AR AR AR AR R e 1600 W

ELEKTRONINIU IR ELEKTRINIY BUITINIY PRIETAISU ISMETIMO INSTRUKCIJA

Egis ant gaminiy pazymeétas arba originaliuose dokumentuose esantis Zenklas reiskia, kad
panaudoty elektriniy arba elektroniniy jrenginiy negalima iSmesti kartu su standartinémis
buitinémis atliekomis. Siekiant §iuos gaminius iSmesti, perdirbti ar pakeisti susidévéjusius
jrenginius naujais, juos reikia atiduoti j nustatytus atlieky surinkimo punktus. Arba,
alternatyviai, kai kuriose Europos Sgjungos valstybése narése arba kitose Europos Salyse
jsigydami atitinkama nauja gaminj, senus gaminius galite grazinti vietos pardavéjams. Tinkamai
iSmesdami §j gaminj, padésite tausoti brangius gamtinius iSteklius ir iSvengti potencialiai
neigiamo poveikio aplinkai, kuris gali biti padarytas netinkamai iSmetus atliekas. [Ssamesnés
informacijos pasiteiraukite savo savivaldybéje arba artimiausiame atlieky surinkimo punkte.
Atsizvelgiant  nacionalinius teisés aktus, uz netinkama Sio tipo atlieky iSmetima gali buti
taikomos nuobaudos.

Jeigu norite iSmesti elektrinius arba elektroninius prietaisus, reikiamos informacijos teiraukités
pas savo pardavéja arba tiekéja.

CE; Sis 7enklas galioja Europos Sajungoje. Jeigu norite iSmesti §j gaminj, teiraukités reikiamos
informacijos apie tinkama atlieky iSmetimo biidg vietos savivaldybéje arba pas savo pardavéja.
Sis gaminys atitinka ES reglamento dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos
reikalavimus.Sis gaminys atitinka visus atitinkamus pagrindinius ES reglamenty reikalavimus.

Prekeés Zenklo Brock Electronics savininkas GTCL Baltic

Tel.: +371 67297762;

El. pastas gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

Techninis servisas: tel. +371 28683856, el. pastas serviss@gtcl.eu


http://www.brockgroup.eu/
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BROCK
JJIEKTPUYECKAA [IEYb

TO 3001 WH
BAYKHBIE IIPABUJIA BE3OITACHOCTH

[Ipu nosib30BaHUM Batielt JJ1eKTponeybio BCeraa HE06X0UMO COGJII0aTh OCHOBHBIE MEPHI
pe/0CTOPOKHOCTH:

1. IlpouuTaiiTe BCe pyKOBOACTBO.

2. He npukacalTech K roOpg4MM OBEPXHOCTAM. Bcerzia nosb3yiitecb pydkaMy MU
PYKOATKaMHU.

3. Heo6xoAuM TiiaTe/IbHBIN HAA30P, €CJIM NPUOOP UCIO0Ib3YeTCs e TbMH WU BOJIU3H OT
JeTew.

4. Bo usbexxaHue MOpPaXKeHUS 3JEKTPUIECKUM TOKOM He IMOTPYyKauTe MIHYP, BUJIKY U JIIOObIE
JIpyTrHe 4acTy NeYy B BOJY WJIU JIIOObIe APYTHe KUJIKOCTH.

5. He momyckaliTe cBUCAaHUS IIHypa HAJl KPOMKOM CTOJIa UJIM CTOMKH M er0 KaCaHHS FopsaYnux
MOBEPXHOCTEM.

6. He mosib3yiiTech Npu60poM € NOBPEXKAEHHBIM IIHYPOM WUJIM BUJIKOW WJIM IIPU HapyLIeHUH
€ro HopMaJIbHOW pabGoThI UJIH JIIOOOM ero NMoBpexxJeHuu. JloctaBbTe MpU6GOP B GJIMIKAMIINM
odULMaIbHBIA CEPBUCHBIA LEHTP JJs 0CMOTPA, PEMOHTA WJIM PETYJIUPOBKH.

7. WUcnonb3oBaHue ,Z[O6aBO‘{HbIX HpI/IHa,ELJIEX(HOCTeI‘/JI, He pPeKOMEeH/JOBAaHHbIX NIPOU3BOAUTEIEM
an6opa, MOXET NIPUBECTHU K OInacHoOM CUTyallUu WV IPUIUHEHHIO BpeJd 3J0POBbIO.

8. He pa3smemjaiiTe Ha UM OKOJIO Fa30BOU UM 3J1EKTPUUECKON KOHPOPKHU.

9. [lpu no/Ib30BaHUH MEYBIO C KAXK/JOH CTOPOHBI I€YH OCTABJISIHTE CBOGO/HOE MPOCTPAHCTBO HE
MeHee YeThIpeX JIHUMOB JJIs J0CTaTOYHOHN UPKYJISIUUA BO3AyXa.

10. BeiiepHUTE BUJIKY U3 PO3ETKH, KOT/J]a He TI0JIb3yeTeCh IPUOOPOM U NPH €Tro OYUCTKe. JlaliTe
NpPUGOPY OCTHITh, IPEX/IE UEM BCTABJIATh U BHIHUMATh KOMILJIEKTYIOIHE € TAJH U Nepe]
OYMCTKOM.

11. YToO6bI OTKJIIOYMTL NPUOOP, TOBEPHUTE PYUKY yIIpaBJeHHUsI TAHMepOM B M10JIOKeHU e
OFF/BBIKJ/IIOYEHO, 3aTeM BbITaluTe BUJKY U3 PO3ETKU. Becerjja iep>kute 3a BUJIKY U HUKOT A
He TSIHUTe 33 IIHYD.

12. Co6irofjaliTe NpefeJbHYI0 OCTOPOXXHOCTb NPH IepeMelleHHWH IOoJJO0Ha C TOpsSYUM
MacjoM WM APYTUMH TOPSYMMHU XKUAKOCTSIMHU.

13. He 3akpbIBaiiTe Mo J0H AJ151 KPOILEeK HUJIU JIIOOYIO YaCTh [eYUn MeTalindeckoi ¢oabroi. ITo
MOXET MPUBECTH K NTeperpeBy MevH.

14. CoGuttojaiiTe npeie/ibHYI0 OCTOPOXKHOCTD MPU U3BJIEUEeHUHU NT0/IJ0HA, PELIETOK U IPU
YTUINU3ALUHU TOPSAYEro XUpa UK JPYTUX TOPSAUUX KUJKOCTeH.
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15. He uucture BHy'TpEHHIO}O HOBerHOCTb ey MeTaJJIM4eCKMMH I‘Y6KaMI/I, HUX 9aCTH MOTYT
O60pBaTbCH H 3a€eTb MeTa/VIMYeCKHe YaCTH, CO3aBad PUCK TOPaAXKEeHHA 3JIEKTPUIECKUM
TOKOM.

16. [Tnma cMIKOM 60JIBIIOT0 pa3Mepa U MeTa/JInuecKue IPUHAJJIEXKHOCTH He 10/KHbI
BCTaBJISAThCS B TPUJIb-TOCTED, TAaK KaK 3TO MOXKET BbI3BaTh M0Kap WJIM PUCK MOPAXKEHUS
3JIeKTPUYECKUM TOKOM.

17. MoXxeT cAy4uThCs MOXKap, €CJM NMpU paboTe Medyd IeYb MOKPhITA WM KacaeTcs
JIETKOBOCIIJIAMEHSIOIeT0Ccsl MaTepuasa, BKIo4asi 3aHaBeCKH, APAallMPOBKH, CTEHBI U TOMY
noso6Hoe. He xpaHuTe HUKaKMe NTpeJMeThl Ha BepXHel NOBEPXHOCTHU Npubopa NpH ero
IKCIJIyaTaluH.

18. Co6rojaliTe Mpefe/bHYI0 OCTOPOXKHOCTb MPH NOJIb30BAHUU E€MKOCTAMM ISl
IPUTOTOBJIEHHUS U BBINEYKH, CAeJaHHBbIX U3 4ero-jau6o ele, TOMUMO MeTaslla Uiu
»KapONPOYHOT0 CTEKJIA.

19. YGeﬂI/ITer, YTO HUYTO HEe COIIpHUKacaeTCAd C BEpXHUMH U HUXKHHUMU 3JIEMEHTAMH I1€4H.

20. He nomemaiiTe B ne4yb HU OZIMH U3 CIEAYIOLUIMX MAaTepUaJIOB: KAPTOH, IJlacTMacca, Gymara
WJIM YTO-JIM60 MOoJ0OHOe.

21.He XpaHHUTE HUKAKHWe MaTepHaJibl, IOMUMO PEKOMEHAOBAHHBIX IPONU3BOAUTEIEM
l'IpPIHaL[J'Ie)KHOCTeﬁ, B 3TOMU IlevH, KOr'Zla He UCIIOJIb3yeTe ee.

22. Bcerga HaLLEBaI‘/JITe 3allMTHbIE U30JIMPYIOLIKE ITePYaTKH, KOTJ4a BCTaBJIsseTe UJIK BbIHUMaeTe
npeagMeThbl U3 ropﬂqeﬁ IeYyu.

23. /laHHBIF NPUOOD HUMeeT JBeplly U3 6e30I1aCHOI0 3aKaJIEHHOTO CTeKJ/1a. ITO CTEKJ/IO IPOYHEE,
yeM 0OBIYHOE CTEKJIO ¥ 60JIee CTOHKOE Ha pa3JyioM. 3aKaJeHHOe CTEKJIO BCe Ke MOXKET Pa3bUThCs
no KkpasM. U36eraiiTe LapanaHus MOBEPXHOCTH JBEPLbI U TPEIHH Ha KpasX.

24. lauubiii npu6op BBIKJ/IIOYEH, korjja KHONKA ynpaBaeHHs TakMepOM HaXOJUTCS B
nosioxkeHuun «BbIK/JIFOUEHO» /“OFF”.

25. He ucnosib3yiiTe BHe MOMEIEHHUS.

26. He nmosib3yiiTech NpuboOpOM He 110 Ha3HAYEHHUIO.
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03HAKOMJIEHHME C BAH.IEI/I HOBOPI NEYBIO
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A: Kopnyc

B: [lepegHsas nanesb

C: Pama nepejiHel 1BepIibl

D: Pyuka

E: Ctexso

F: Hoxxku neuu

G: Pyuka peryJisiTopa TeMIiepaTyphbl

H: CBeTOBOI1 yKa3aTesb

[: Pyyka BbIG0Opa NpOAO/KUTENBHOCTH HarpeBa
J: Taiimep / KonBekius / PeryasaTop cBeta

N: Pewretka

O: I[loaioH A/151 BBIIEYKH

P: Pyyka nogznoHa

J10 I0JIb30OBAHMSA BAIIEM IIEYLIO

1. [IpouynTaiiTe BCe yKa3aHUS B JAHHOM PYKOBO/ICTBE.

Z.Y6e[{I/IT€Cb, YTO BUJIKA BbITAllleHA M3 PO3€TKHU W PYy4Ka YyIpaBJIEHUA 060FpeBOM HaXo0aUTCA
B IIOJIO2KEHUH

«BBIKJ/IFOYEHO»/ “OFF”.

3. BoiMo#Te BCce NPUHAAJIEKHOCTH ropsiyeil MblJIbHOW BOZOM.
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4, TmaTeano BbICYLHI/ITe BCe l'IpI/IHa,ELHEH(HOCTI/I " 3aHOBO yCTaHOBI/ITe UX B eYb. BKiroyuTe

neYb B PO3ETKY.

5. [locsie Toro, kak Brl 3aHOBO yCTaHOBUTE NPUHAAJIEKHOCTH B II€Ub, Mbl pEKOMEHIyeM
3amyCTUTD MleYb MPU caMOo# BbICOKOM TeMnepaTtype (230°C) npubIU3UTENbHO HAa 15 MUHYT JJid
TOrO, YTOObI YHUYTOXHUTh OCTAaTKH YIIAKOBOYHOTO MaTepyasa, KOTOPble MOTIJIA OCTAThCs
1ocJie TPAaHCIOPTUPOBKHU. JTO TAKXKe IMOMOXKeT YHUUTOXUTD JII06bIe C/1e/ibl TepBOHAYaJIbHOI0
3anaxa.

[IpumuTe K cBeZieHUI0: M3-3a meperpeBa 3allUTHOrO BELIECTBA, MPHUMEHSIEMOTO
HarpeBaTeJbHbIX 3JIEMEHTAX, IEpBOHAYa/IbHasA IKCIJIyaTalisl MOXKeT IPUBECTH K 00pa30BaHHUI0
3amaxa 4 JipiMa (mpuMepHO 15 MHUHYT). TO HOPMaJbHO U 6€30MaCHO.

6. DYHKLIUHU pyYeK:

e PerynaTop TeMIepaTyphl: BbioepUTe HyXHY10 TeMnepaTypy oT 100°C go 230°C gia
NPUTOTOBJIEHUS MUY,

e PerysisiTop OCHOBHbIX GyHKUMH: /[aHHAs medb OCHalleHa 4 MO3UIMUAMU AJS1 CaMbIX
pa3Ho06pa3HbIX NOTPEGHOCTEN MPUTOTOBJIEHUS MHIIU:

HarpeBaTeJ/bHbIN 3/IEMEHT paboTaeT

0O6a HarpeBaTeJIbHBIX 3JIeMeHTA IIepeCTalT PpaboTaTh E BepxHuii

I;I HwxHu HarpeBaTeJJIbHbIN 3JIeMEeHT paboTaeT Izl 06a HarpeBaTeJIbHbIX
3JleMeHTa paboTalT

e Tatimep: IloBepHUTE pydKy HampaBo (1O YAaCOBOW CTpeJIKE), YTOOBI 3aMyCTUThH TanWMmep. B
KOHIe YCTaHOBJIEHHOT'O BpeMeHH N04aeTcsl 3ByKOBOW CUTHAJL.

e CBeTOBOH yKasaTeJib: 3aropaeTCH, KOr/Jia HarpeBaTeJIbHbI€ 3JIEMEHThI pa60TamT.

¢ [lonoH A1 Bineyku: Ucrosb3yeTcs AJ1s1 )KapeHbs U O/PKapUBaHUSA MsICa, ITUILbI, PBIOBI U
Jpyroi MUILH.

L qu}ca nmoagAoHa: [lo3BosIsieT BaM BEIHMMATh ropA4Yyr pelieTKyru noAa0H AJiA BbINTEYKH.
¢ PeleTka: AJIA IPUTOTOBJIEHUA TOCTOB, BBINIEYKH U XKAPKU.

MPEAYTIPEXXIEHUE: BO U3BEXXAHUE PUCKA TPABM U 0KETOB HE ITPMKACAUTECH K
['OPAYUM ITOBEPXHOCTAM, KOT'ZIA ITEYb PABOTAET.

Bcema 6yﬂbTe npeaejsbHO OCTOPOXKHBI, KOrld BBIHUMaeTe NOAA0H AJid BbINI€YKH, pEIIETKY NN
JIIOObIE ropa4yve eMKOCTH U3 ropﬂqeﬁ Ine4yu.

KAK XKAPUTDH

* ISl LOCTU>KEHUSI MaKCUMalbHON 3 PEeKTUBHOCTH peiBApPUTEbHO NPOTrpenTe Neyb
npubau3uTeabHO 15 MuHyT pu 230°C *

[TPOLIECC:
z IloMecTHTe pelIeTKy B leYb.

Z YCTaHOBUTE PYYKY pery/asTopa TeMIlepaTyphbl Ha TpebyeMyto TeMIlepaTypy.
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z IloBepHuTE PYUYKy TaﬁMepa Ha Tpe6yeMoe BpeMs l'IpI/II‘OTOBJ'IeHI/IH.

Z BkJI0O4MTe BEpXHUHN M/UJIM HUXKHUUM HarpeBaTe/bHbINA 3JIEMEHT.

Z YToOhBI IIPOBEPUTD UJIU BBIHYTb NNHUILY, HCI'IOJ'IbByﬁTe PY4Ky noagao0Ha, npeJoCTaBJI€HHYIO AJ1A
TOr0, YTOOBI IOMOYb BaM BEIHUMATb U BCTABJISTH peleTKy.

z Korja >xapka 3aKOHYUTCs], IOBEPHUTE PeryasaTop GyHKIMHU B M0JI0KeHHe
«BbIKJIDYEHO» /“OFF”.

Pe3ysibTaThl HPUTOTOBJIEHHS] MOTYT pasyinyaThces. OTperyIupynTe BpeMs coTJiacHO Bamrux
NoTpe6HOCTEH.

Tak>ke BO BpeMsl »KapeHbs1 YaCcTO MPOBePSINTe MUILY

Hpnmeqal-me: BPEMH KapKH C y4€TOM MdACa TeEMIIEPATYPhbI X0JI0AUJIbHHUKA. HpI/II‘OTOBJIe}-II/Ie
3aMOPOXEHHOT'0 MACa MOXeT HOTpe6OBaTb 3HAYUTEJIbHO 6OJIbIlIE BpEeMEHH. HOBTOMy
HACTOATEJIbHO pEKOMEeHAyeM HCII0JIb30BATb TEPMOMETP AJId MACA.

MACO TEMIIEPATYPA IIEUU | BPEMS
[IPUTOTOBJIEHUS

AHTPEKOT 220°C 25-30 min

BU®IITEKC C 220°C 25-30 min

KOCTOYKOM

TAMBYPTEP 220°C 25-28 min

CBUHAS OTBMBHAS 220°C 40-45 min

OTBUBHA{ U3 220°C 30-40 min

MOJIOZI0H

BAPAHUHBI

KYPUHBIE OKOPOUYKA | 220°C 30-35 min

PHIBHOE ®UJIE 180°C 20-25 min

CTEUK W3 CEMT'U 180°C 20-25 min
KAK ITPUTOTOBHUTD TOCThHI

[IpumuTe K cBegeHuto, uto pyHkuuss TOCT/TOAST ucnosib3yeT Bce HarpeBaTe /bHbIE 3JIEMEHTHI.
[leuyb 60/IBLIION BMECTUMOCTH MTO3BOJISIET CJleJIaTh TOCTHI U3 4 — 6 KYCKOB XJieb6a. Ecyiu nestaete
TOCTBI TOJIBKO U3 1 — 2 npeiMeTOB, IOMEeCTUTE MUILY Ha PelIeTKY JiJi BbINEYKH B LIEeHTpPe Me4u.

TIPOLIECC:
z Y6enuTech, YTO NOJJJOH AJ1s1 KpOLIEK Ha MecTe.
Z YCTaHOBUTeE PEryJasTOp TeMIepaTyphbl HA TpeGyeMyI0 TeMIIEpPaTypy.

z [loBepHuTe peryasaTop ¢yHkuU Ha «BepxHuil u HU>kHUM HarpeBaTe/bHbIN 3/1eMeHT»/
"Upper & Lower Heater"
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z IloMmecTtuTte l'II/ILL[y Ha pemeTKy.

z Korja npurotoB/ieHHe TOCTOB 3aBepLIEHO, IOBEPHUTE PeryaaTop QYHKLHH B [T0JI0XKEHHE
“BBIKJIOYEHO»/ "OFF".

HpHMeanHe: ,Z[J'IH AOCTHUXEHHUA MaKCHUMaJIbHOU S(DQ)EKTI/IBHOCTI/I noaorpeBa peumeTKa A0/ KHA
HaXOAUTBCA B IEHTpPE NeYH.

KAKTOTOBHTD BHITIIEUKY

[IpumuTte K cBefeHuo, uTo pyHkuusa BBIIIEYKA/BAKE ncnosib3yeT TOJbKO HXKHUE
HarpeBaTeJIbHbIE 3JIEMEHTHI.

Juis jocTmKeHHs] MaKCUMalbHON 3G EeKTUBHOCTH NPe/BapUTENbHO NIPOrpeiiTe neyb
npubausuTesabHo 15 MmunyT npu 230°C.

[TPOLIECC :
Z YCTaHOBUTE PeryJaTop TeMIepaTypbl Ha TpebyeMylo TeMIepaTypy.
z IloMecTHTe pemieTKy Ha CaMbli HU>)KHUH YPOBEHb UJIM B CEpeIMHE NeYH.

z IloMecTHTe Nuly Ha pelIeTKY U yCTAHOBUTE pelIeTKY B IeyYb.

z [lumy Heo6X04MMO Pa3MeCTUTh KaK MOXHO OJIM>Ke K HIDKHEMY HarpeBaTe/IbHOMY 3JIEMEHTY.

z Ilpu xesaHUM NOJIEATE NHUILY COYCAMHU UM MacjoM.
z [loBepHuTe peryasaTop ¢yHkuMU Ha «HUKHUI HarpeBaTebHbIN 31eMeHT»/ "Lower Heater"
z PexoMeHAyeTcs AepKaTb ABepLy cJerka NpUOTKPBITOH

z Korja BbiekaHue 3aBepPIIEHO, TOBEPHUTE PETyJIATOP QYHKIUU B N0JIOKEHHE
“BBIKJIOYEHO»/ "OFF".

YUCTKA

l'[pe;Lynpe)K;LeHHe: l'[pem;[e 4Y€M YUCTUTD II€Yb, y6€,£[I/IT€Cb, 4yTO BbI BbIJEPHYJIU BUJIKY U3
PO3€TKH U OXJIAANJIU I1€Yb.

[Tpu >KeJJaHUM IPOTPUTE NeYb U3HYTPH BJIKHOU TyOKOH, TPSIKON UJIM HEHJIOHOBOW TyOKOH C
MSITKUM MOIOIIMM cpeJicTBOM. Bce BcrmoMoraTte/ibHble NPUCNIOCO6/IeHUS HE0OX0JUMO MBITh B
ropsiueit MbIbHOU BoZie. CTEK/ISIHHYIO IBEPLY MOXKHO NMPOTUPATh BJIAXXHOM TyOKOH U
BBITUPATb HACyX0 OYMaKHbIM WJIM TKaHEBbIM I0JioTeHLieM. CHapy»kU TOYUCTUTE BJIaKHOU
ryOKOM.

HE HCIOJIb3YHTE ABPA3HBHBIE YHCTAIHE CPE/[CTBA!
TEXHUYECKHE XAPAKTEPUCTUKHU

HOMUHATIBHOE HATIPAMKEHUE. ..ouiereeenssessesssesssessesssessssssesssesssssssssssssesssssssssssssssssssssesss s sassssssasses 220-240B
HOMUHATBHAT HACTOT . tvuseeeseerssersseesseessessssssssesssessssssssesssessssesssesssssssssssssssss ssessssssssessmsssesssassses 50/60 'y,
HoMuyHa/IbHasA BXOJHAS MOIHOCTBuurureueuessressssessesesresssssssessssenssrenns 1600 BT

RU
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WHCTPYKILMU O YTI/IJH/IBALII/II/I 3JIEKTPUYECKOT'O U BHEKTPOHHOI‘O OBOPY/IOBAHUS

EﬂaHHOB 0603HayeHHe Ha U3JeJIMM WJIM Ha OPUTHMHAJbHON [JOKyMEHTALUU K HEMY
O3Ha4YaeT, YTO OTpaboTaBlllee 3JeKTPUUECKOe U 3JIEKTPOHHOE 000pyl0BaHUE He CefyeT
BbIGpAChIBaTh BMeCTe C OO6bIYHBIMU OBITOBBIMU OTX0AaMU. CieflyeT nepefaTh ero B
CrielMaJIu3MpOoBaHHble IeHTPBI CO0pa OTXOA0B JJI1 YTUJIM3ALMHU U IOBTOPHOM NepepaboTKH.
KpoMe Toro, B HekoTOpBIX cTpaHax EBponeiickoro Coro3a oTpaboTaBlIre U3Je/ U MOXKHO
BEPHYTb 110 MeCTY NPHUO6GpeTeHNs IPU NOKYIKe aHaJIOTUYHOT0 HOBOTO NpoAyKTa. [IpaBuibHasA
YyTUIU3aLUs JAHHOTO U3/e/IUs M03BOJIUT COXPAHUTD LieHHble IPUPOJAHBIE PECYPChl U
peJOTBPAaTUTh BpeJHOe BO3/elCTBHE HAa OKPYXKAIOLIYIO Cpeay.

Ce JlaHHBIN CUMBOJI IelicTBUTEJIEH Ha TeppuTopun EBpomnelickoro Corosa. Juist nosydeHus
“HbOpMaNMU 06 YTUJIX3AIMH JJAHHOTO MPOJAYKTA 06paTUTECh B MECTHYIO CIIPABOYHYIO CJIYKOY
WJIM TI0 MecCTy ero npuobpeteHus. /laHHOe u3fiesMe cooTBeTcTByeT TpeGoBanusim EC mo
3JIEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTH U 3JIEKTPOOE30MaCHOCTH.

Buagesnen Toprosoi mapku «BROCK Eletronics» «GTCL BALTIC»

Tenedon +371 67297762,

JJileKTpOHHas nmoyuTa: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

TexHnyeckuit cepuc: TenedpoH +371 28683856, serviss@gtcl.eu


http://www.brockgroup.eu/
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BROCK
ELECTRIC OVEN

TO 3001 WH

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
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16.

17.

18.

19.
20.

21.

22.

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Always use handles or knobs.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

To protect against electric shock, do not immerse cord, plug or any parts of the oven in water
or any other liquids.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

Do not operate appliance with damaged cord or plug or after the appliance malfunctions or
has been damage in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility
for examination, repair or adjustment.

The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may
cause hazard or injury.

Do not place on or near a hot gas or electric burner.

When operating the oven, keep at least four inches of free space on all sides of the oven to
allow for adequate air circulation.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

To disconnect, turn the time control to OFF, then remove the plug. Always hold the plug, and
never pull the cord.

Extreme caution must be used when moving a drip pan containing hot oil or other hot
liquids.

Do not cover crumb tray or any part of the oven with metal foil. This may cause the oven to
overheat.

Use extreme caution when removing the tray, racks or disposing of hot grease or other hot
liquids.

Do not clean the inside of the oven with metal scouring pads, pieces can break off the pad and
touch electrical parts, creating a risk of electric shock.

Oversized foods or metal utensils must not be inserted in a toaster oven as they may create a
fire or risk of electric risk.

A fire may occur if the oven is covered or touching flammable material, including the
curtains, draperies, walls, and the like, when in operation. Do not store any item on top of the
appliance when in operation.

Extreme cautions should be exercised when using cooking or baking containers constructed
of anything other than metal or ovenproof glass.

Be sure that nothing touches the top or bottom elements of the oven.

Do not place any of the following materials in the oven: cardboard, plastic, paper, or anything
similar.

Do not store any materials other than manufacturer’s recommended accessories in this oven
when not in use.

Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the
hot oven.

GB
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23. This appliance has a tempered, safety glass door. The glass in stronger than ordinary glass
and more resistant to breakage. Tempered glass can still break around edges. Avoid
scratching door surface or nicking edges.

24. This appliance is OFF when the Timer Control button is in the “OFF” position.

25. Do not use outdoors.

26. Do not use appliance for other than intended use.

DESCRIPTION OF THE DEVICE

G
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A: Housing

B: Front Panel

C: Upper Door Frame

D: Handle

E: Glass

F: Oven Feet

G: Oven Temperature Control Knob
H: Indicator Light

I: Heating Selection Knob

J: Timer/Convection/Lamp Knob
N: Wire Rack

0: Bake Tray

P: Tray Handle
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BEFORE FIRST USE

1. Read all instructions in this manual.

2. Make sure the oven is unplugged and the Heating Control Knob is in the “OFF” position.

3. Wash all accessories in hot, soapy water.

4. Thoroughly dry all accessories and re-assemble them in the oven. Plug the oven into outlet.

5. After re-assembling your oven, we recommend that you run it at the highest temperature
(230°C) for approximately 15 minutes to eliminate any packing residue that may remain after
shipping. This will also remove all traces of odor initially present.

Please Note: Due to burning of the protective substance applied to heating elements, initial
operation may result in smell and smoke (about 15 minutes). This is normal and harmless.

6. Function of the knobs:

yA Temperature Control: choose the desired temperature from 100°C to 230°C for cooking.
vA Main Function Control: This oven is equipped with 4 positions for a variety of cooking
needs:

: Both heaters stop working [f] : Upper heater works

I;] : Lower heater works lzl : Both heaters work

yA Timer/Convection/Lamp: Turn the knob to right (clockwise) to start a
timer/Convection/Lamp. A bell rings at the end of set time.

yA Indicator light: It lights when the heating elements are on.

yA Bake Tray: For use in broiling and roasting meat, poultry, fish and other foods.

yA Tray Handle: Allows you to pick up hot wire rack, and bake tray.

vA Wire Rack: For toasting, baking, and roasting.

yA Crumb Tray: Push it in the bottom of the oven before cooking, and pull out for easy
cleaning.

WARNING: To avoid risk of injury or burns, do not touch hot surfaces when oven is in use.

CAUTION: Always be extremely careful when removing bake tray, wire rack or any hot
containers from a hot oven.

HOW TO BROIL

* For best results, preheat the oven for 15 minutes on 230°C *
Operation:

yA Place the wire rack in the oven.

yA Set the temperature control knob to the desired temperature.
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yA Turn the time control knob to your desired cooking t1me.

Z Turn on the upper and/or the lower heater.

Z To check or remove food, use the tray handle provided to help you slide the wire rack in

and out.

Z When broiling is completed, turn the function control to “OFF” position.
MEAT OVEN TEMP COOKING TIME
RIB STEAK 220°C 25-30 min
T-BONE STEAK 220°C 25-30 min
HAMBURGER 220°C 25-28 min
PORK CHOPS 220°C 40-45 min
LAMB CHOPS 220°C 30-40 min
CHICKEN LEGS 220°C 30-35 min
FISH FILETS 180°C 20-25 min
SALMON STEAKS 180°C 20-25 min

Note: All broiling time are based on meats at refrigerator temperature. Frozen meats may take
considerably longer time. Therefore, using a meat thermometer is highly recommended.

HOW TO TOAST

Please note that TOAST function uses all heating elements. Large capacity oven allows for
toasting 4 to 6 slices of bread. When toasting only 1or 2 items, place food on the bake rack in the
center of the oven.

Operation:

yA Ensure Crumb Tray is in place.

Z Set the Temperature Control Knob to desired temperature.
yA Turn the function control to "Upper & Lower Heater"

vA Place food to on the wire rack.

zZ When toasting is completed, turn function control to "OFF".

Note: Wire Rack should be positioned in the middle of the oven for best heating results.
HOW TO BAKE

Please note that BAKE function uses only bottom heating elements. For best results, it is
recommended that you preheat the oven for 15 minutes on 230°C.
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Operation:

yA Set temperature control to appropriate temperature.

yA Place the wire rack on the lowest level or middle of the oven.

yA Place food on the wire rack and slide into the rack.

yA Food should be placed as close as possible to the lower heating element.
zZ Brush food with sauces or oil, as desired.

yA Turn the function control to "Lower Heater"

yA It is advisable to leave the door slightly ajar

zZ When baking is complete, turn the function control to “OFF”.

CLEANING

Warning: Be sure to unplug the oven and cool it before cleaning.

If desired, wipe inside the oven with a damp sponge, cloth or nylon scouring pad with mild
detergent. All accessories should be washed in hot soapy water. The glass door can be wiped with
a damp sponge and wiped dry with a paper or cloth towel. Clean the outside with a damp sponge.

DO NOT USE ABRASIVE CLEANING AGENT!

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Related VOILAZE ...ovveverererersesriserisssesseesins vsessssesssesssssssssessssssssssesssssssseses seres 220-240V
Related frEQUENCY ... e sessssessssesssssssssssssssssssssessons 50/60 Hz
Related POWET ....cccereerecercrisersseserieees sersessssseeeans . 1600 W

INFORMATION FOR USERS FOR THE USE OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC DEVICES

E This marking indicates that this product should not be disposed with other household
wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from
uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material
resources. To return your used device, please use the return and collection systems or contact
the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

ce

This product meets all the basic requirements of EU directives related to it.
The owner of the trademark "BROCK Electronics" is GTCL Baltic LTD

Phone: +371 67297762

E-mail: gtcl@gtcl.eu

www.brockgroup.eu

www.gtcl.eu

Technical service: Tel. +371 28683856, serviss@gtcl.eu
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